
創業当時の赤倉観光ホテル

製菓製パン長
岸本光雄

　赤倉観光ホテルは、当時、帝国ホテルの会長であった大倉財閥の

二代目大倉喜七郎が、上高地帝国ホテル、川奈ホテルに続けて創業

したホテルであり、開業時には

帝国ホテルから調理人などの従

業員が派遣されました。

　昭和の初頭、「観光」という言葉に特別な意味があった時代、

1937（昭和12）年に日本の高原リゾートの草分けとして「赤倉観光

ホテル」が誕生しました。

　そして、わたしたちのパンづくりの歴史も始まりました。

　帝国ホテルに日本初のベーカリーをつくったホテ

ルパンの技術を日本に伝えたイワン・サゴヤンに師事

して、パンづくりを学んだ岸本光雄が製菓製パン課

に配属され、その技術が赤倉観光ホテルに伝えられ

ました。

1937年より培われてきた

パンづくりの歴史とおもてなしの心は

Bakery & Table に受け継がれています。

1937年創業、赤倉観光ホテルの

歴史とおもてなしの心を受け継ぐ

�e Tradition of a Fine Bakery
Fine baking and hospitality since1937



A hearty soup with plenty of gruyere 
cheese and shredded cheese. 

オニオングラタンセット
Onion Gratin Set Meal

¥2,480

グリュエールチーズとシュレッドチーズ

をたっぷりのせた、ボリューム感のある

食べるスープです。

ビーフシチュー（日替わりパンセット）
Beef Stew (with bread)

当店特製のビーフシチューに
パンとサラダの付いたセットです。
This set meal comes with our special beef 
stew with bread and salad.

¥2,980

ブラック・ビーフカレー（日替わりパンセット）
Beef Tendon & Seasonal Vegetable Curry (with bread)

柔らかく煮込んだ牛スジ肉の欧風カレーにパンと
サラダの付いたセットです。
The soft-boiled beef tendon curry comes 
with bread and salad. 

¥2,980

表示料金は消費税込の金額です。／　All prices are inclusive of tax.

Food Menu
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inter Limited
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限定



コーンスープ
Cream Corn Soup

¥ 850

パンプキンクリームスープ
Pumpkin Soup

¥ 850

きまぐれサラダ
Seasonal Vegetable Salad

¥ 980

さつまいもスティックのフライ
Fried Sweet Potato

¥ 550

本日のスープ（日替わりパンセット）
Today's Soup (with bread)

本日のスープにパンとサラダの付いたセットです。
It is a set with today's soup, bread and salad.

¥2,280

クロスティーニ・プレート
Crostini Lunch Plate

その日のおすすめ食材 3種類をオープンサンドイッチに
仕上げました。
An open sandwich with 3 kinds of ingredients 
recommended for the day.

¥2,680

表示料金は消費税込の金額です。／　All prices are inclusive of tax.

フォカッチャサンド・プレート
Focaccia Sandwich Lunch Plate

自家製フォカッチャにアリオリポテト、生ハム、クリームチーズ、
野菜などをサンドしました。
Homemade focaccia with alioli potatoes, row ham, cream cheese
and Vegetables.

¥2,680

Side MenuSide Menu



特製クロッフル・プレート
Special Croissant Waffle

サクッとしたクロワッサン生地のワッフルに、本日のアイス
クリームと季節のフルーツを盛り合わせにした1品です。

Special Croissant Waffle and today's ice cream and fruit platter. 

下記よりお好きなものをお選びください
Please choose your favorite combination.

¥1,650

フォンダン・ショコラ
Chocolate Fondant 

ほんのり温かいチョコレートケーキに、本日のアイスクリームと
季節のフルーツを盛り合わせにした1品です。  
A Slightly Warm Chocolate Cake and today's ice cream and fruit 
platter.  

¥1,650

アイスクリーム（ワンスクープ）
Ice cream (1 scoop)

各¥550

・特濃バニラ  Vanilla
・チョコレート  Chocolate
・ピスタチオ  Pistachio

スイーツをご注文のお客様は+￥350でコーヒー または 紅茶 をお付けできます。
For 350yen more of the price above you can have your choice of Coffee or Tea ( Hot or Ice )

+¥350ドリンクセット Drink Set   14：00～17：00 L.O

表示料金は消費税込の金額です。／　All prices are inclusive of tax.

Sweets Menu


